Plus de 500.000 feuilles pour du fromage
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Les éleves du lycée agricole de Melle ont cueilli en novembre plus de 500.000 feuilles de chataignier
qui orneront des fromages de chévre.

Douze classes du lycée agricole Jacques-Bujault ont procédé, au cours de la premiére quinzaine de novembre, a
la cueillette d'un demi-million de feuilles de chataignier qui, aprés séchage, vont servir a décorer et parfumer
des fromages de chévre de la route du Chabichou.

! R :
Quelques-uns des lycéens qui ont ramassé les feuilles de chataignier, en compagnie de leur prof Hugues Coutineau et
de I'animateur de la Fédération régionale des syndicats caprins Frantz Jénot. - dr

Une production de plus d'un million de fromages

Le meilleur moment, pour cette opération, se situe aprés les premiéres gelées. Les feuilles sont alors bien
brunes et idéales pour leur destination. Elles doivent mesurer la taille d'une main et joueront le réle de buvard
autour du fromage, tout en donnant une image de terroir appréciable pour I'appellation « mothais sur feuille ».
Sous la houlette d'Hugues Coutineau, enseignant en zootechnie spécialisé dans I'élevage caprin, les éléves ont
profité des heures creuses de leur emploi du temps pour remplir cette mission particuliere. Ils ont enfilé les
feuilles par paquets de mille sur du fil de fer, comme des brochettes. Pendant environ un mois, elles ont ensuite
séché dans un local du lycée avant d'étre récupérées par un fromager.

Ce fromager, c'est Cyrille Balland, qui fabrique du « Villageois » a Périgné. Et en échange des feuilles récoltées
par les éléves, celui-ci a offert quelques plateaux de ses fromages aux éléves (et enseignants) lors du repas de
Noél qui était servi jeudi au réfectoire de I'établissement.

Cette opération « feuilles de chataignier » se déroule depuis 2005. C'est donc la sixieme campagne réalisée
dans I'établissement. L'idée a été lancée a I'occasion d'un concours de fromages fermiers qui se disputait a
Melle. C'est une bonne facon de conforter le partenariat avec la filiere du fromage de chevre, d'autant que le
lycée agricole fait partie des haltes de la Route du chabichou dont Hugues Coutineau est d'ailleurs coprésident.
Le « mothais sur feuille » est produit a raison d'environ 200 tonnes par an, sachant que chaque fromage pése
environ 180 grammes, ce qui correspond a une production de plus d'un million de fromages pour lesquels les
lycéens mellois fournissent les deux tiers des feuilles de chataignier qui les entourent.
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Cueillette de feuilles

Si la demande de reconnais-
sance en AOC tarde a ahoutir,
enraison de la refonte de I'Insti-
tut national des appellations
d'origine (INAO) qui oblige les
acteurs de [a filiere a refaire le
dossier en interne, le mothais
sur feuille poursuit son dévelop-
pement.

Ce fromage traditionnel du
Poitou méridional, appelé jadisle
« sur-feuille », fait I'objet de
toutes les attentions de la part du
syndicat de: défense du mothais
sur feuille. A l'occasion d'une ac-
tion partenariale engagée des
2006 avec le lycée agricole de
Melle et I'Institut rural d'éduca-
tion et d'orientation (TREO) de
Brioux-sur-Boutonne, de jeunes
gens battent la campagne pour
cueillir sur I'arbre - il n'est pas
question de ramassage au sol -
ces précieuses feuilles de chatai-
gnier sur lesquelles est affiné ce
chévre rond a pate molle lac-
tique.

« La feuille est une pizce ma-
lresse », insiste Paul Georgelet,
président du syndicat du mothais
et de I'Association des produc-
teurs de mothais fermier sur
feuille végétale. Un végétal qui

- permet au mothais de dévelop-

pertoutes ses saveurs ot qui, sup-
port de moisissures naturelles,
joue un réle régulateyy au cours
de I'affinage.

Cette année, le lycge agricole
de Melle s'est engagé a fournir
aux producteurs fermiers, arti-
sans, transformateurs et affineur
470.000 feuilles de chataignier,
selon un cahier des charges ‘écrit
parle syndicat, en accord avec Ja
direction des Services VEtéri-
naires. Les feuilles cueillies doj-
vent avoir une taille de 15 3 20 cm
(environ la taille de la main),
Réunies par « brochées » de mille
avec fil de fer de maintien, elles
seront ensuite stockées pendant

un mois dans un local ventilg, .

pour éliminer tous risques de
moisissures. Un second local sec
les accueillera ensuite, qui les
mettra & ['abri de toute contami-
nation d'insectes. !

Intéréts convergents

Depuis le 7 novembre,
300 €éleves dans 12 classes se re-
laient dans les taillis de un 3 deux

ans autour de Melle. Professeur

de zootechnie - conduite d'éle-
vage, notamment caprin -, Hu-
gues Coutineau situe ces sorties
pendant le temps”scolaire bien
au-delda d'un simple bol d'air
pour les jeunes. « Une telle initig-

- tive témoigne de l'intégration de

& : =

Vétablissement dans le territoire
et du concours qu'il apporte & une
filiere typique ». En'sus, les cueil-
leurs reoivent 20€ Ia brochée
de 1,000, un pécule qui financera
les voyages d’études des Iycéens.

Cueillies aprés la premisre ge-
lée d'automne, les feuilles pren-
nent la couleur marron qui ac-
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pour le mothais

Douze classes et 300 élaves du lycée agricola do Melle battent
|la campagne pout cueillir  'arbre 470.000 feuilles de chataignier

afin d'accompagner le mothais sur feuille,

compagne avantageusement le

teint gris-blanc des fromages,
« Une action collective qui se ré-
vele précieuse pour les produc-
feurs », commente Paul George-
let, dont un rapide calcul permet
d'avancer ['habillage de
125 tonnes de mothais sur feuille,
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